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PINOT NERO

Pinot Nero Rose Brut
-

Spumante dal colere rosa salmene pallide, perlage e grana fine e persistente.
‘Possiede un prefume intense e fruttate ccaratteristice del Pinot ‘Nero.

CARATTERISTICHE AGRONOMICHE
- Vitigno: Pinet ‘Nero.
- Area di produzione: Cemune di Velpage del Mentello .
- Altezza media vignetl 100 metri sim.
- Resa per ettaro: 170 9.4
- Forma di alevamento: Deppie capovelio.
- Tipo di terreno: Suele alluvionale ghiaiese, substrato poce prefendo ricce di nunerali
e sestanza emyanica.
- Vendernmia: ‘Manuale con selezione dei grappeli.

CARATTERISTICHE ENOLOGICHE
- Vinlficazione: Tn biance, a temperatura controllata con pressatura soffice.
- Fermentazione: Tn serbatoi d’acciaio inessidabile a temperatura controllata.
- Spurnantizzazione: ‘Metede Charmat lunge.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
- Colore: Resa salmene pallide brillante.
- Profumo: Tntense, cemplesse, con senteri floreali e melte fruttate, mela, pera e ciliegia.
- Gustor Merbide, elegante e di ottima struttura. ‘Dal corpo melte marcato, buona
persistenza retro olfattiva.
- Perlage: Grana fine e persistente.
- Gradazone: 12 % vel.
- Residuo zuccherino: 9 g/l

DEGUSTAZIONE

- Ternperatura di servizio: Servire fresce a 6-8°.

- Abbinarmento: Ottime ceme aperitive, deliziose a tutto paste in particolar mede con pratt
a base di pesce, gradevole con carmi bianchie, formaggi in genere, perfetio con la pizza.



